Thema Kakao @w

Zutaten
e en an an @, Das wird benotigt:
« 75 Gramm Puderzucker oder Milchpulver fEm PR IR @R @B @B = @
+ 1ELreines Kakaopulver Schussel
+ 1ELKakaobutter Kichenwaage
+  2ELMilch )
Handmixer
Topf
Teigschaber
Backpapier
1 Den Puderzucker (oder das
Milchpulver) abwiegen und
ihn zusammen mit dem Ka-
kao in eine Schissel geben.
Die Milch dazugeben und
P ———e-

alles mit einem Handmixer
verriihren bis es cremig wird.
Die Kakaobutter im Topf lang-
sam schmelzen lassen.

Die Masse mit einem Teigschaber
fingerdick auf das Backpapier
streichen.

Die Masse ruhen lassen bis sie
erstarrt ist. Schneller geht es, wenn
die Masse in den Kiihlschrank
gestellt wird.

Die geschmolzene Kakao-
butter vorsichtig unter die
Kakaomasse mischen.

’ 2 1. Kakaobutter gibt’s im Drogeriemarkt '

oder in der Apotheke. Als Ersatz kann '
auch Kokosfett verwenden werden.

5. Auch Niisse oder Kokosraspel machen '
RN o i sich hervorragend in der Schokoladen- '

trocknete Schokolade in kleine Stiickchen massel
brechen.
Fertig ist das Naschwerk!

Materialheft ,The future we want*



